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Salurnis nasce nel 2019 dal sogno di due amici: Andrea e Nicolo.

Da generazioni agricoltori e nello specifico viticoltori, decidono di chiudere il cer-
chio della produzione dell’'uva e di produrre il loro vino.

Il loro desiderio € quello di creare un’azienda che parli prima di tutto del territorio

a cui appartiene; uno dei grandi obbiettivi & infatti anche quello di far conoscere |l
paese di Salorno, il primo della conosciuta Strada del Vino.

Prendono quindi il nome proprio dal paese e scelgono Salurnis, il primo nome dato
al paese di Salorno in latino.

Il logo € una bifora, finestra tradizionale che ogni palazzo voleva a partire dal Me-
dioevo.

Partono con 7.500 bottiglie divise in tre etichette: Pinot Grigio, Chardonnay e La-
grein. Nel 2021 nasce Unterstein, un progetto di valorizzazione del vitigno Muller
Thurgau, coltivato in questo caso a 840 msim.

Nel frattempo Nicolo lascia I'azienda e decide di dedicarsi a progetti privati e su-
bentra Claudia, fidanzata di Andrea che da sempre condivide con lui la passione per
I'agricoltura e il sogno di creare Salurnis.

Andrea, fondatore della Cantina Salurnis
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SALURNIS

UNTERSTEIN LAITACH 2022

VITIGNO:
Mduller Thurgau 100%

DENOMINAZIONE:
Sudtirol - Alto Adige DOC

PROVENIENZA:
Zona LAITACH a 840 m s.I.m., Salorno sulla Strada del Vino

FORMA DI ALLEVAMENTO | RESA:
Guyot | 70q. ettaro

DESCRIZIONE:

Color giallo paglierino luminoso con riflessi verdolini.
In bocca é fresco, secco e morbido con note
aromatiche e minerali e un’acidita equilibrata, date
dall’altitudine del terreno dove cresce.
L’esposizione del vigneto su terreno calcareo e dolomi-
co molto drenante, favorisce la perfetta maturazione di
gueste uve. Molto evidenti i profumi di fiori e frutti fra
cui mela, pera, pesca e albicocca.

VINIFICAZIONE:
La vendemmia avviene manualmente la mattina presto.
’'uva viene pigiadiraspata e fa una breve macerazione a
freddo. Dopo la pressatura, la fermentazione avviene in
acciaio a temperatura controllata. Affinamento in acciaio
per 5 mesi e in bottiglia per 3 mesi.

ABBINAMENTI:

Ottimo in abbinamento a primi, secondi di pesce e
frutti di mare, si esalta accanto a carni bianche. Ottimo
anche come accompagnamento ad aperitivi.

INVECCHIAMENTO:
1-10 anni

TEMPERATURA DI SERVIZIO:
10-12°C

ALCOL:
12,5 %

BOTTIGLIE PRODOTTE:
1.239
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SALURNIS

PINOT GRIGIO FATENI 2021

VITIGNO:
Pinot Grigio 100%

DENOMINAZIONE:
Sudtirol - Alto Adige DOC

PROVENIENZA:
Zona FATENI, Salorno sulla Strada del Vino

FORMA DI ALLEVAMENTO | RESA:
Guyot | 100q. ettaro

DESCRIZIONE:

Un Pinot Grigio in un’altra veste, poco conosciuta;
vino dal color ambrato, luminoso, vivace, rosa
brillante. Un vino delicato con note floreali, in bocca
molto fresco, con leggeri sentori di frutta di bosco.

VINIFICAZIONE:

La vendemmia avviene manualmente la mattina
presto. L’uva, arrivata in cantina, viene pigiata e
diraspata e dopo una macerazione di 36 ore, viene
pressata. La massa fermenta a temperatura
controllata in acciaio, mentre un 20% fermenta e
affina per 10 mesi in piccole botti di rovere.

ABBINAMENTI:
Ottimo come aperitivo, in abbinamento
ad antipasti, tagliere di salumi, primi
piatti di pasta e secondi di pesce.

INVECCHIAMENTO:
1-5 anni

TEMPERATURA DI SERVIZIO:

e 8-10°C
SALURNIS
IROL ALTO ADIGE POC ALCOL:
o 13%

BOTTIGLIE PRODOTTE:
2.822
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CHARDONNAY STENK 2021

VITIGNO:
Chardonnay 100%

DENOMINAZIONE:
Vigneti delle Dolomiti

PROVENIENZA:
Zona STENK, Salorno sulla Strada del Vino

FORMA DI ALLEVAMENTO | RESA:
Vecchie pergole | 100q. ettaro

DESCRIZIONE:

Color giallo paglierino luminoso con riflessi dorati.
In bocca é ricco, minerale, perfettamente bilanciato,
note decise di frutta esotica e di agrumi, regala sorso
dopo sorso una piacevolezza infinita.

Finale lungo, persistente, sapido.

VINIFICAZIONE:

La vendemmia avviene manualmente la mattina presto.
L’'uva, arrivata in cantina, viene pressata in modo soffice
a grappolo intero. Lenta fermentazione in tonneaux e
barrique di rovere francese. Affinamento per 10 mesi sui
propri lieviti sempre in barrique, infine 3 mesi in bottiglia.

ABBINAMENTI:

Ottimo in abbinamento a primi e secondi di pesce, si
esalta accanto a carni bianche. Ottimo anche con
sushi.

INVECCHIAMENTO:
1-10 anni

TEMPERATURA DI SERVIZIO:
12-14 °C

ALCOL:
13,5%

BOTTIGLIE PRODOTTE:
3.016
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SALURNIS

LAGREIN FATENI 2021

VITIGNO:
Lagrein 100%

DENOMINAZIONE:
Sudtirol - Alto Adige DOC

PROVENIENZA:
Zona FATENI, Salorno sulla Strada del Vino

FORMA DI ALLEVAMENTO | RESA:
Guyot | 80q. ettaro

DESCRIZIONE:
Rosso granato intenso con riflessi violacei,
un profumo olfattivo piacevolissimo di bouquet
floreali, frutti di bosco e ribes. In bocca € potente,
morbido, avvolgente, piacevolmente ricco.
Un assaggio caratterizzato da una buona freschezza
e da un tannino giovane. Gia oggi buonissimo, non
fara che migliorare con il passare delle stagioni.

VINIFICAZIONE:

L’uva viene vendemmiata a mano; In seguito
diraspata e fermenta in acciaio a temperatura
controllata con una macerazione di 20 giorni sulle
bucce, matura in barrique di rovere francese per
dieci mesi. Affina in bottiglia per circa 3 mesi.

ABBINAMENTI:
f/'// Perfetto in accompagnamento a carni rosse,
' W selvaggina, formaggi stagionati.

WTEN
- ' INVECCHIAMENTO:
. . 1-10 anni

TEMPERATURA DI SERVIZIO:

SALURNIS 16 - 18 °C
_ ALTO ADIGE BOE
ALCOL:
13,5%

BOTTIGLIE PRODOTTE:
3.200
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